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Unsere Menus

Sehr verehrter Gast,
stellen Sie sich Ihr Menii aus den nachfolgenden Vorschlégen selbst zusammen.

Selbstverstandlich lassen sich Zutaten und Beilagen nach Ihren Wiinschen dndern.
Gerne beraten wir Sie auch bei Zusammenstellung des Menus fur Ihren Festtag.

Frische Blattsalate
in Himbeeressig-Nussvinaigrette mit Kréutercrotons und wahlweise mit:

- gebratenen, gemischten Pilzen
- gedunsteten oder gebratenen Lachsfiletstreifen
- gebratenen Rinderfiletstreifen
Frische Honigmelone
mit Schinken

Hausgebeizter Lachs
mit Gartensalaten und Dillsenfsauce

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Salatherzen und Nusskernen

Carpaccio vom Lachs
mit frischen Krautern

Mediterraner Vorspeisenteller
mit Tomaten, Mozzarella, Schinken, frischen Blattsalaten und Nusskernen



Kraftbriihe oder Hochzeitssuppe mit Einlage
Kraftbrihe oder Hochzeitssuppe mit Einlage in der Terrine
Kraftbrihe ,,Gartnerin” mit Gemiisestreifen
Kraftbriihe ,,Celestine” mit Pfannkuchenstreifen und frischen Kréautern
Klare Tomatensuppe mit GrieskloRchen und Kerbel
Karottencremesuppe mit Gartenkresse
Tomatencrémesuppe mit Créme fraiche verfeinert
Broccolicremesuppe mit Mandelsplittern
Lauchcrémesuppe mit Sahnehiubchen

Kartoffelstppchen mit Lachsstreifen oder Eismeershrimps und Créme fraiche verfeinert

Blatterteigpastete gefiillt mit feinem Ragout fin
Kleines paniertes Schnitzel mit Champignons a la creme und Butterreis
Kleines Zanderfilet auf Zuccino- und Tomatengemiise

Pochierte Lachs- Zanderroulade auf Blattspinat in Safransauce

- Mangosorbet
- Brombeersorbet
- Champagnersorbet
- Zitronensorbet
- Himbeersorbet



vom Schwein ...

Gebratene Schweinemedaillons mit Pfeffersauce,
Marktgemdise und Kartoffelkroketten

Schweinefilet im Ganzen gebraten mit Café de Parissauce,
Marktgemdise und Herzoginkartoffeln

Gemischter Braten (Rind & Schwein) mit Rahmsauce,
Marktgemiuse und Kartoffelkroketten

vom Rind ...

Rosa gebratenes Angus-Roastbeef mit tomatisierter Hollandaise,
glasiertem Gemiise und Kartoffelkroketten

Rosa gebratenes Angus-Rinderfilet mit Rotweinsauce,
Marktgemdise und Kartoffelgratin

vom Lamm ...

Gebratene Lammkeule mit Basilikumsauce,
Speckbohnen und kleinen gebratenen Kartoffeln

Gebratener Lammrticken mit Pommery-Senfsauce,
Bohnenbiindchen und Kartoffelgratin

vom Wild ...

Hirschkalbskeule mit Wacholderrahm,
Pfifferlingen, Apfelrotkohl, Rosenkohl, Kroketten und einer Preiselbeerbirne

Rehkeule mit Fliederbeersauce,
Pfifferlingen, Apfelrotkohl, Rosenkohl, Mandelballchen und einer Preiselbeerbirne

Hirschkalbsrticken mit Pilz-Preiselbeersauce,
Marktgemuse und Butterspéatzle

Hirschgulasch mit Preiselbeeren und hausgemachtem Semmelknodel
dazu Salat der Saison



vom Gefliigel ...

Putenbrust im Ganzen gebraten mit Café de Parissauce,
Blattspinat und Bandnudeln

Gebratene Entenbrust mit Calvadossauce,
Marktgemdise und Schupfnudeln

Gebratene Perlhuhnbrust mit Feigensenfsauce,
Marktgemiuse und Bandnudeln

vom Fisch ...

Gebratener Lachs mit Safransauce,
Blattspinat und Butterkartoffeln

Pochierter Seezungen-Lachszopf mit Rieslingsauce,
Gurkengemuse und Basmatireis

Alle Beilagen und Saucen verstehen sich als Empfehlung
und kénnen nach Ihren Wiinschen variiert und erganzt werden.
Gerne bieten wir Ihnen auch zwei verschiedene Gerichte zum Hauptgang an.

Bayerisch Creme oder Dickmilchcréme mit Himbeermark
Vanilleeiscreme mit heiRen Himbeeren, Schattenmorellen oder Brombeeren
Hausgemachte Rote Gritze mit Vanilleeiscréme
Obstsalat von frischen Friichten mit Vanilleeiscréme
,,Birne Helene” Vanilleeiscréme mit heiRer Schokoladensauce und einer Birnenhalfte
,,Pfirsich Melba” Vanilleeiscreme mit Himbeermark und einer Pfirsichhélfte

Kleiner mit Quark geftllter Pfannkuchen an heiRen Brombeeren
und einer Kugel Vanilleeiscreme

Mousse au Chocolat mit zweierlei Saucen und frischen Friichten
Brombeerparfait mit zweierlei Saucen und frischen Friichten

Dessertteller ,,Phantasie”
Stellen sich Ihren eigenen Wunschdessertteller zusammen.
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